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Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

@ Fertiggerichte-Aufnahmeschrank 

© Bei einem Fertiggerichte-Aufnehmeschrank (1). In dem 
Facher zum Abstellen von mlt Decfceln (24) versehenen 
Anrichteplatten (21) abgeteilt sind. die elnzeln Oder zu 
mehreren eine fur oine Person vorgesehene Essenseinheit 
aufnehmen, 1st erflndungsgemfiS vorgesehen, daft der zum 
Beheizen und/oder KQhlen der Facher elngerichtete Aufnah- 
meschrank (1) In den Fachem Schubladen (8 bis 16) 
aufweist, die Jewells zur AufsteJtung mehrerer mlt Mehrweg- 
geschirr (20) verwirklichter Essenseinheften derert eingerlch- 
tet sind. daS dlese bis zu ihrer Entnahme 8 us dem Schrank 
(1 ) auf einem Schubladenboden (27) aneinander und/oder an 
den Schubladen (8 bis 11) abgestOtzt slnd. 
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Beschreibung Tempera tur gehalten werden tnQssea 

In dies en FSIlen ist es bisher Qblich, Einweggeschirre 

Die Erfindung betrifft einen Fertiggerichte- Aufnah- zu verwenden, welche durch die Verwendung von war- 
meschrank gem&B dem Oberbegriff des Anspruches 1 . medammenden Kunststoffen, etwa von Styropor, die 

Die Erfindung bezieht sich insbesondere auf den 5 Speisen auch ohne Beheizung fiber I&ngere Zeitraume 
Transport und die Austeilung von warmen bzw. unter temperiert halten. Gegen solche Einweggeschirre er- 
einerbestimmtenTemperaturzukonsuniierendenSpei- hebt sich jedoch neuerdings erhebiicher Widerstand, 
sen, welche aus einzelnen Gerichten, aber auch aus gan- weil sie von der Bevolkerung zunehmend a a. aus Grfin- 
zen Mahlzeiten mit Beilagen bestehen kdnnen, in jedem den des Umweitschutzes abgelehnt werden. AuBerdem 
Fall aber fertig angerichtet sind, so daB sie nach ihrer 10 sind solche mit Speisen beladenen Einweggeschirre in 
Austeilung von dem Konsumenten verzehrt werden der Regel nicht in der erforderiichen Anzahl ohne wei- 
kdnnen. Vorzugsweise, wenn auch nicht ausschlieBlich, teres transportfihig, obwohl sie mit Deckeln versehen 
betrifft die Erfindung den Transport und die Austeilung sind. 

von Mahlzeiten ira Rahmen der kfichenexternen Ver- Die Erfindung geht deshalb einen anderen Weg, des- 
sorgung, wie sie a a. unter dem Stichwort "Essen auf 15 sen Grundgedanke im Anspruch 1 wiedergegeben ist 
RSdern" im Sozialbereich im Rahmen der Altenf ursorge Weitere Merkmale der Erfindung sind Gegenstand der 
bekannt ist, wobei es in diesen Fallen darum geht, fertig Unteransprfiche, 

angerichtete Mahlzeiten speisefertig aus einer GroBku- Der Fertiggerichte-Aumahmeschrank gem&B der Er- 
che fiber l&ngere Wege zu transportieren und bedQrfti- findung verfQgt einerseits durch seine Einrichtung fur 
gen Personen in deren jeweiliger Wohnung zur Verfu- 20 das Beheizen und/oder Kfihlen fiber alle M6glichkeiten, 
gung zu stellen. Warmes, Gefrorenes und Halbgefrorenes auf der Tem- 

Fertiggerichte-Aufnahmeschranke, auf die sich die peratur zu halten, die das Konsumieren der betreffen- 
Erfindung bezieht, mQssen einerseits so eingerichtet den Speisen nach ihrer Entnahme ermoglichL Darflber 
sein, daB von dem Einsortieren fiber das Transportieren hinaus lassen sich die Speisen, da sie in gegebenenfalls 
bis zum Austeilen und Konsumieren die Speisen bzw. 25 mit einer Inhaltsangabe gekennzeichneten Schubladen 
Gerichte ihre vorschriftsmaBige Temperatur behalten. untergebracht sind, nach einem gew&hlten Ordnungs- 
Andererseits soUen diese Schrknke mobil und dadurch schema in dem Schrank unterbringen, das auch nach 
fur den Transport so eingerichtet sein, daB die Ober- langeren Transporten und bei komplizierten Speisefol- 
sichtlichkeit der Speisen und Gerichte gewahrt und eine gen ohne langeres Suchen verwechslungsfrei die Austei- 
ungewollte Vermischung von unterschiedlichen Speisen 30 lung der angerichteten Speisen in der jeweils vorausge- 
unter den zahlreichen mechanischen Einwirkungen setzten Zusammensetzung und Reihenfolge an den 
w&hrend des Transportes, des Anlieferns und des Aus- Konsumenten ermdglicht Diese Speisen sind in Mehr- 
teilens nicht eintreten kCnnen. weggeschiiTen untergebracht, welche jedoch durch die 

Bekannt sind Fertiggerichte-Aufnahraeschranke in Anpassung der Form der Schubladen an die Form der 
Form von allseitig zu schlieBenden Regaien, die auf 35 Geschirre, auch wenn diese den aufzunehmenden Spei- 
Schwenkrollen verfahrbar sind Die Regalboden lassen sen angepaBt und daher unterschiedlich geformt sind, 
sich mit den zumeist zweiflflgeligen Schranktflren ver- eine allseitige Abstfitzung der Geschirre ermdglicht, die 
schlieBen. Die Regalb6den sind zur Organisation einer dafur sorgt, daB sp&testens nach dem SchlieBen der 
geordneten Verteilung mit einem Gericht beladen, das Schubladen eine verschiebungs- und abhebesichere Un- 
bei warmzuhaltenden Speisen neuerdings in Mehrweg- 40 terbringung zwangsweise herbeigeffihrt wird Daraus 
geschirren angerichtet ist, urn Kunststoffabfalle zu ver- ergibt sich einerseits die Unterbringung der Geschirre 
meiden. In diesen Fallen ist es jedoch erforderlich, in den auf engstem Raum, was zu kompakten Transport- bzw. 
Schrank eine Heizung einzubauen, die meistens nach Verteilereinheiten fOhrt, die sich u. a. fQr bestimmte der 
einem einprogrammierten Zyklus die Speisen der zum eingangs eriauterten Zwecke auch in Personenwagen 
Warmhalten erforderiichen Energie versorgen. Das 45 und damn in relativ beengten Transportraumen unter- 
Wesentliche solcher Ferdggenchte-Aufnahmeschranke bringen lassen, aber auch am Ort des Konsums unauffel- 
liegt in ihrer Fahrbarkeit, die dafur sorgt, daB der Ug auf gestellt werden kdnnea 

Schrank in seiner vorgegebenen Lage verbleibt, was Vorzugsweise erfolgt die Verwirklichung der Erfin- 
daffir sorgt, daB die auf den Regalboden aufgeschobe- dung mit den Merkmalen des Anspruches 2 mit einer 
nen MehrweggeschiiTe ihre normale, d h. ihre beim Ein- 50 Kombinadon und gegenseitiger Abstfitzung der Anrich- 
stellen vorgegebene Lage und Stellung beibehahen. Da teplatten und deren Abstfitzung an den Schubladen, wo- 
diese Anrichteplatten mit Deckeln versehen sind, ist ein durch die Anrichteplatten und deren Deckel gegen ge- 
ungewolltes Durcheinandergeraten der Speisen oder genseitiges Verschieben gesichert werden, wie dies im 
der nach einem im einzelnen gew&hlten Ordnungssche- Anspruch 2 zum Ausdruck gebracht ist 
ma aufgestellten Anrichteplatten nicht zu beffirchten. 55 Eine Mdglichkeit, ohne besondere Vorrichtungen die 
Es hat sich aber gezeigt, daB diese Fertiggerichte- Anrichteplatten verschiebungssicher in den Schubladen 
Aumahmeschranke, von denen die Erfindung ausgeht, unterzubringen, bietet der Anspruch 3. Hierbei sind die 
nur ein begrenztes Anwendungsgebiet ffir sich in An- Anrichteplatten s&mtlich aneinander abgestfitzt Eine 
spruch nehraen konnen. Insbesondere sind sie fflr solche hiervon abweichende MOglichkeit besteht darin, die 
Falle vfillig ungeeignet, in denen, wie bei der Organisa- go Schubladen zu unterteHen, wie dies im Anspruch 4 zum 
don von "Essen auf R&dern" eine Mehrzahl von Speisen Ausdruck gebracht ist Das bietet die Mdglichkeit, die 
bzw. Gerichten fiber grGBere Entfernungen in Perso- Anrichteplatte jeweils ausschlieBlich auf Teilen der 
nenwagen zu einzelnen entfernt voneinander und von Schubladen abzustfitzen. 

dem Kfichenbetrieb wohnenden Konsumenten zu trans- Normalerweise wird man mit einem Fertiggerichte- 
portieren. Sie eignen sich auch nicht ffir andere Zielset- 63 Aufnahmeschrank auskommen, wenn es darum geht, 
zungen, etwa ffir festliche Essen, ffir die die Speisen auf Essen kfichenfern auszuteilen. Ffir aufwendigere Mahl- 
, der StraBe antransportiert und bis zur Konsumierung in zeiten aus mehreren Gerichten empfiehlt es ach aller- 
; Vo*gegebener Reihenfolge auf ihrer vorschriftsmiBigen dings, eine Kombinadon vorzunehmen, wie sie im An- 
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spruch 5 gekennzeichnet bt Hierbei werden die war- 
men von den kalten Speisen getrennt die als Beiiagen in 
den Gerichten dienen. 

Vorzugsweise eignet sich die Erfindung fur die kfl- 
chenferne Versorgung insbesondere im Sozialbereich 5 
bei der BewaJtigung von Problenien des eingangs ge- 
schilderten "Essens auf R&dern 0 , was Gegenstand des 
Anspruches 6 ist j 

Die Einzelheiten, weitere Merkraale und andere Vor- 
teile der Erfindung ergeben sich aus der nachfolgenden io 
Beschreibung von AusfOhrungsformen anhand der Fi- 
guren in der Zeichnung; es zeigen 

Fig. 1 oben links in Vorderansicht darunter in Drauf- 
sicht und rechts in Seitenansicht einen Fertiggerichte- 
Aufnahmeschrank, der fur die kflchenexterne Anliefe- 15 
rung von verschiedenen Gerichten eingerichtet Bt, 
Fig. la eine ausgezogene Schublade in Draufsicht 
FJg. 2 in der Fig. 1 entsprechender Darstellung eine 
Ausfflhrungsform des Fertiggerichte-Aufnahmeschran- 
kes fOr unter sich gleiche Gerichte und 20 

Fig. 3 in den Fig. t und 2 entsprechender Darstellung 
eine AusfOhrungsforni fQr das Anliefern von Beilagea 

GemSB der Darstellung der Fig. 1 werden mit dem 
dort wiedergegebenen Fertiggerichte-Aufnahme- 
schrank 1 verschiedene Mittagessen angeliefert, wobei 25 
diese Ausfflhrungsform u. a. fur die kOchenexterne Ver- 
sorgung in dem sogenannten "Essen auf Radern"-Sy- 
stem vorgesehen ist 

Der Fertiggerichte-Aufnahmeschrank 1 hat einen 
doppelten Boden 2, in dem eine Heizung untergebracht 30 
sein kann, hohle Langswande 3 und 4 sowie eine hohle 
Stirnwand 5 und eine Schrankdecke 6, die ebenfalls hohl 
ausgebildet ist Ein in einem schmalen Raum 69 seitlich 
neben den Schubladen angeordnetes Gebiase 62 dient 
zur Umwalzimg der durch Ausspanmgen in der AuBen- 35 
wand 7 des hohlen Bodens 2 angesaugten Luft, die durch 
den Schrank zirkuliert In dem schmalen Raum €9 des 
Schrankes kann auBer dem Gebiase 62 auch eine Heiz- 
vorrichtung 68, eine KOhlvorrichtung 70 sowie, von au- 
Bensichtbarundbedienbar,eineTempemuranzeige61 « 
und Einstellregier 60 fQr das Geblise 62 und die Heiz- 
und Kflhlvorrichtungen 68, 70 untergebracht sein. In 
dem Schrank sind in vier Obereinander angeordneten 
Reihen 8 bis 13 Schubladen angeordnet, die jeweils ein 
Drittel der zur Verfflgung stehenden Breite des Schran- 45 
kes einnehmen, so daB in den drei nebeneinander ange- 
ordneten Schubladenreihen 14 bis 16 insgesamt acht- 
zehn Schubladen vorhanden sind Die Schubladen sind 
unter sich gleich ausgebildet Sie weisen vorne eine 
Handhabe 17 auf und laufen auf nicht dargestellten 50 
Fachschienen, so daB sie nach vorn, d h. in der Darstel- 
lung der Fig. I rechts gesehen, nach rechts aus dem 
Schrank herausgezogen werden k6nnea Jede der 
Schubladen ist durch zwei Querwande 18 und 19 unter- 
teilt und hat, wie Fig. la zeigt einen mit LflftungsCff- 55 
nungen 66 durchbrochenen Schubladenboden 27, der 
die Luftumwaizung und damit die Teraperierung im 
Schrank sehr begOnstigt Die Mahlzeiten sind in einem 
Melirweggeschirr 20 untergebracht Es besteht im we- 
sentlichen aus einer unterteilten Platte 21, beispielswei- 60 
se aus Porzeilan, mit seitlichen Griff en 22, 23 und einem 
Deckel 24, der verschiebungssicher auf der unterteilten 
Platte 21 dtzt und nach oben abgenommen werden 
kann. Wie aus den Darstellungen links unten und rechts 
oben ersichtlich, laflt sich der Schrank mit derartigen 65 
Mehrweggeschirren fflllen, so daB insgesamt bei den zur 
Verfflgung stehenden achtzehn Schubladen und den je 
Schublade unterzubringenden drei Geschirren vierund- 


fOnfzig Essen transportiert werden kdnnen. 

Jede Schublade hat eine vordere Stirnwand 25, auf 
der der Schubladeninhalt vermerkt werden kann. Wie 
beispielsweise in Fig. 1 links oben dargestellt befinden 
sich in der linken senkrechten Schubladenreihe Voil- 
kostmahlzeiten, wahrend in der rechten aufieren Reihe 
Sondergerichte untergebracht sind, beispielsweise fflr 
Diabetiker, Magenkranke usw. 

Die Schubladen 8 bis 16 sind mit Hilf e der Querw&nde 
18 und 19 sowie ihrer Stirnwand 25 und einer etwa 
vorgesehenen Rflckwand 26 so eingerichtet daB die 
Mehrweggeschirre 20 vom Beladen der Schubladen bis 
zur Entnahme aus dem Schrank 1 auf dem Schubladen- 
boden 27 abgestfltzt sind Die Oberseite 28 der Deckel 
24 stOtzt sich dagegen auf der Oberseite der Schublade 
bzw. auf der Unterseite der nach oben folgenden Schub- 
lade ah. Seitlich sind die Geschirre an der Stirnwand 25 
der Rflckwand 26, der Querwand 18 und den Schubla- 
denlangswanden 29 und 30 abgestfltzt was entspre- 
chend nicht nur fflr das gezeichnete Mehrweggeschirr 
20, sondern auch fflr alle anderen in dem Schrank 1 
untergebrachten Mehrweggeschirre gilt Auf diese Wei- 
se wird ein FonnschluB erzielt der eine Verschiebung, 
ein'Umkippen oder ein Abheben der Geschirre 20 von 
den Schubladenbdden 27 zuverlassig verhindert Der 
Schrank kann deswegen im beladenen Zustand angeho- 
ben, auf die Ladefltche beispielsweise eines Pkw geho- 
ben und auf dieser transportiert werden. Sobald ein 
Empfangsberechtigter erreicht ist wird das ihm zuge- 
dachte Gericht durch Entnahme des Mehrweggeschirrs 
20 nach Offnen der betreffenden Schublade dem 
Schrank entnommen und abgeliefert worauf ein weite- 
rer Auslieferungsort aufgesucht wird. 

Die Fig. 2 zetgt eine andere Einsatzmdglichkeit eines 
entsprechend abgeanderten Fertiggerichte-Aufnahme- 
schrankes. Hierbei wird davon ausgegangen, daB die 
Auslieferung der Gerichte nicht in zeitlichen Abstanden, 
wie bei dem System "Essen auf Radern" sondern zu 
einem gegebenen Zeitpunkt erfolgt Das ist insbesonde- 
re dann der Fall, wenn eine ^rOBere Zahl von Teilneh- 
mern an einem Essen mit Gerichten zu versorgen ist In 
diesen Fallen ist der Schrank grundsatzlich wie vorste- 
hend beschrieben ausgebildet dh. er weist die hohle 
Ausbildung seines Bodens, seiner Decke und seiner Sei- 
tenw&nde auf. Er untersdieidet sich jedoch durch die 
Anzahl der Schubladen, die flber die gesamte Breite des 
Schrankes reicht und im Ausbildungsbeispiel der Fig. 2 
mit 31 bis 35 bezeichnet sind Auf diesen Schubladen 
sind die jeweils fflr einen Konsumenten vorgesehenen 
Gerichte jeweils auf drei Mehrweggeschirren 36 bis 38 
untergebracht Der FonnschluB wird hierbei dadurch 
erreicht daB sich die nebeneinander auf den Schubla- 
denboden 42 abgestellten Anrichteplatten 36 bis 38 in 
jeweils einer Reihe 43, 44, 44a aneinander abstfltzen, 
wobei die in jeder Reihe 43, 44, 44a jeweils vordersten 
Anrichteplatten 36, 37 und 38 und die hintersten Anrich- 
teplatten, die nicht dargestellt und nicht bezeichnet sind 
sich an den Settenwanden 3, 4 der Schubladen 31 bis 35 
abstfltzen. Die hintereinander angeordneten Mehrweg- 
geschirre 36, 37, 38 stfltzen sich dagegen ebenfalls anein- 
ander und an der Vorderwand der Schublade 25 bzw. 
ihrer etwa vorgesehenen rflckwfirtigen Stirnwand 26 in 
der Weise ab, daB die ersten und letzten Mehrwegge- 
schirre diese Abstfltzung Qbernehmen, wahrend sie ih- 
rerseits an Mehrweggeschirren abgestfltzt sind Die 
Deckel werden in der im Zusammenhang mit Fig. 1 ge- 
schilderten Weise bei geschlossenen Schubladen form- 
schlflssig, so daB auch in diesem Falle eine verschie- 
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bungssichere Anordnung gewahrieistet ist 

In Verbindung mit dem Schubladenschrank 45 nach 
Fig. 2 wird zum Servieren von Mahlzcitcn mit mehrercn 
Gfingen cin Beilagenschrank 56 nach Fig. 3 bcnutzt 

Dieser Beilagenschrank ist in seinen fiuBeren und in- 5 
neren Abmessungen kleiner, weil in ihm lediglich Des- 
serts bzw. Salate unterzubringen sind. Er weist jedoch 
ebenfalls hohle Wande, Decken und Bdden auf und, wie 
Schubladenschrank 45 nach Fig. 2, ebenfalls nur eine 
senkrechte Schubladenreihe mit Schubladen 46 bis 49. 10 
Jede dieser Schubladen ist durch Querwande 18, 19 so- 
wie zusHtzliche Querwande 51 und 52 so wie Lfingswan- 
de 53, 54 unterteilt, wodurch die Beilagen-Mehrwegge- 
schirrteile 55 wiederum bei eingeschobenen Schubladen 
46 bis 50 allseitig anliegen und formschlussig werden. 15 

Die Ausffihrungsform eines Fertiggerichte-Aumah- 
meschrankes 56 nach Art des in Fig. 3 dargestellten 
Schrankes zeigt anstelle der sonst verwendeten Hei- 
zung eine KQhlvorrichtung 68, die zusammen mit dem 
Geblase 62, der Temperaturanzeige 61 und den Einstell- 20 
reglern 60 in einem dafur vorgesehenenschmalen Raum 
69 neben den Schubladen des Schrankes 56 unterge- 
bracht ist und naturlich auch durch Thermoelemente 
verwirklicht sein kann. In der Schrankdecke 6 kann al- 
lein oder zusatzlich zur KQhlvorrichtung 68 ein Fach f flr 25 
Trockeneis 67 angeordnet sein. 

Soweit vorstehend von Anrichteplatten die Rede ist, 
handelt es sich um flacfae und gegebenenfalls tiefe Ge- 
schirre, was lediglich von der Art der zu servierenden 
Gerichte abhfingt Diese Mehrweggeschirre konnen 30 
auch aus Stahl bestehen, wenn nicht Porzellan oder ahn- 
liche Werkstoffe bevorzugt werden. Soweit vorstehend 
von Gerichten oder Mahlzeiten die Rede ist, handelt es 
sich um Einheiten fur einen Esser bzw. Konsumenten, 
wobei die Anzahl der Gange keine Rolle spielt 35 

AUe vorstehend beschriebenen Schranke kdnnen, wie 
dargestellt, mit feststeilbaren Lenkrollen 65 zum leich- 
ten Umsetzen der Schranke ausgerustet sein. 

Der leichten Handhabung der Schranke dienen auch 
die an der Oberkante der Langsw&nde 3, 4 angebrach- 40 
tenHandgriffe63. 

Die Schranke kdnnen auch stapelbar gestaltet wer- 
den. Hierzu werden am Boden 2 und an der Schrankdek- 
ke 6, vorzugsweise in den Eckbereichen, Elemente ange- 
ordnet, die beim Obereinanderstellen der Schranke in- 45 
einander steckbar sind, die Schranke in einem definier- 
ten Hohenabstand zueinander halten und ein sehKches 
Verrutschen gegeneinander verhxndern. Die Elemente 
konnen auch losbar miteinander verrastet sein. 

SchlieBlich ist es moglich, das ungewollte Herausrut- 50 
schen der Schubladen beim Umsetzen der Schranke 
durch die an den Aufienw&nden 7 der Schranke vor den 
Stirnseiten der Schubladen angeordneten ldsbaren 
Schubladenverriegehingen 64 zu verhindern. 

Die vorstehend naher beschriebenen erfindungsge- 55 
m&Ben Fertiggerichte-Aufnahmeschranke haben den 
Vorteil, daB sie bei optimaler Raumausnutzung den Ein- 
satz von Mehiweggeschirr ermogiichen und damit eine 
umwdtfreundliche und ansprechende Versorgung mit 
warmen und kalten Speisen gewahrleisten. Bei Gesell- 60 
schaftsessen kdnnen die Mentis vorportioniert werden. 
Sie konnen, z. B. bei Konferenzen, auch bei Zeitver- 
schiebungen, minutengenau serviert werden und kom- 
men helB auf den Tisch. Der Serviervorgang wird ratio- 
nalisiert, was zu Personaleinsparungen im KQchen- und 65 
Servierbereich ftthrt Es k6nnen alle Arten von Teller- 
bzw. a-la-Carte-Gerichten in dieser Weise serviert wer- 
den. 
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Patentansprflche 

1. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank, in dem Facher 
zum Abstellen von mit Deckeln versehenen An- 
richteplatten abgeteilt sind, die einzeln oder zu 
roehreren eine f Or eine Person vorgesehene Essens- 
einheit aufnehmen, dadurch gekennzeichnet, daB 
der zum Beheizen und/oder KQhlen der Facher ein- 
gerichtete Aufnahmeschrank (1) in den Fachern 
Schubladen (8 bis 16) aufweist, die jeweils zur Auf- 
stellung mehrerer mit Mehrweggeschirr (20) ver- 
wirklichter Essenseinheiten derart eingerichtet 
sind, daB diese bis zu ihrer Entnahme aus dem 
Schrank (1) auf einem Schubladenboden (27) anein- 
ander und/oder an den Schubladen (8 bis 11) abge- 
stfltzt sind. 

2. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach Anspruch 
1, dadurch gekennzeichnet, daB die Anrichteplatten 
(36 bis 38) hintereinander oder nebeneinander in 
einer Reihe abgestellt und jeweils einzeln an je 
zwei einander gegenuberiiegenden Wfinden (3, 4) 
der Schubladen (31 bis 35) abgestutzt so wie unter 
Anlage der in jeder Reihe (43 bis 44a) jeweils vor- 
dersten und hintersten Anrichteplarte (36, 38) an 
den restlichen Schubladenwanden (25, 26) gegen 
gegenseitiges Verschieben sowie der Deckel (24) 
gegen Verschiebungen auf den Schubladenboden 
(27) gesichert aufgestellt sind. 

3. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach einem 
der Ansprflche 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Anrichteplatten (36 bis 38) einer Schublade 
(31 bis 35) aufeinander abgestutzt sind 

4. Fertiggeric&te-Auraahmeschrank nach einem 
der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Anrichteplatte(n) (55) einer Einheit in jeder 
Schublade (46 bis 50) an einer zusatzlichen Schub- 
ladenquer- oder -langswand (18, 19, 51, 52; 53, 54) 
abgestutzt ist (sind). 

5. Fertiggerichte- Aufnahmeschrank nach einem 
der Ansprflche 1 bis 4, gekennzeichnet durch seine 
Verwendung zusammen mit einem BeQagenschub* 
ladenschrank (56), der die auf dem Schubladenbo- 
den abgestellten, an ihren Deckeln sowie an alien 
vier Seiten auf Schubladenwanden (18, 19, 51, 52; 
53,54) abgestfitzten Beilagenmehrweggeschirrteile 
(55) formschlussig auf nimmt 

6. Verwendung des Fertiggerichte-Aufnahme- 
schrankes nach Anspruch 1 bis 4 zur Auf nahme und 
zum Transport von Fertiggerichten fur die kflchen- 
externe Essensversorgung. 

7. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach einem 
der Anspruche 1 bis 6, gekennzeichnet durch die 
Verwendung hohler Seitenwande (3, 4, 26) sowie 
eines hohlen Bodens (2) und einer hohlen Decke (6) 
zum Beheizen und/oder Kuhlen der Schubladen (8 
bisll;31bis35;46bis50). 

8. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach einem 
der Ansprflche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, 
daB in einem schmalen Raum (69) zwischen dem 
Boden (2) und der Schrankdecke (6) neben den 
Schubladen Einstellregler (60X eine Temperaturan- 
zeige (61), ein Geblase (62% eine Kflhivorrichtung 
und/oder eine Heizvorrichtung (70) angeordnet 
sind. 

9. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach einem 
der Ansprflche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, 
daB mehrere Atifnahmeschrinke (1) stapelbar aus- 
gebildet sind, wobei vorzugsweise in den Eckberei- 
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chcn dcs Bodcns (2) und der Schrankdecke (6) ui- 
einander steckbare Elementc angeordnet sind, die 
auch Idsbar vcrrastbar sein kannen und die die 
Qbereinandergestapelten Aufnahmeschranke (1) in 
einera definierten Hdhenabstand zueinander halten 5 
und ein seitliches Verrutschen gegeneinander ver- 

hindern. , , 

10. Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach einem 
der Ansprttche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, 
dafl Handgriff (63) an der Oberkante der Langs- 10 
winde (3, 4) angeordnet sind. m 
11 Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach emem 
der Ansprilche 1 bis 10, dadurch gekennzeichnet, 
daB Wsbare Schubladenverriegeiungen (64) an der 
AuBenwand (7) des Schrankes vor den Stimseiten 15 
der Schubladen angeordnet sind. 
11 Fertiggerichte-Aufnahmeschrank nach einem 
der AnsprOche I bis 11, dadurch gekennzeichnet, 
dafi in der Schrankdecke (6) ein Fach fQr Trocken- 
eis (67) angeordnet ist 20 
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